Berlin Global Olive Oil Awards 2026

Auszeichnungskategorie: Sensorische Qualitat

Lakudia Olivenol

2 2026 ausgezeichneter Produzent mit 2 Awards

Lakudia Olivendl ist ein hochwertiges natives Olivendl extra, das
die Authentizitat und den Reichtum der griechischen Olivenan-
bautradition widerspiegelt.

Hergestellt aus sorgfaltig ausgewahlten Athinio-Oliven und
kaltgepresst, um die Frische zu bewahren, bietet es ein aus-
gewogenes Geschmacksprofil mit frischer Fruchtigkeit, sanfter
Bitterkeit und einem raffinierten pfeffrigen Abgang. Sein aroma-
tischer Charakter offenbart Noten von griinen Oliven, Krdutern
und subtilen mediterranen Nuancen.

Elegant und vielseitig ist Lakudia Olivendl ideal sowohl fir den
tdglichen Gebrauch als auch fir Gourmetgerichte und steht fir
Reinheit, Qualitat und den wahren Ausdruck griechischen nativen
Olivendls extra.

GESCHMACK / AROMA
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Auszeichnungskategorie: Sensorische Qualitat

Lakudia BIO Olivendl

£ 2026 ausgezeichneter Produzent mit 2 Awards

Lakudia Olivendl ist ein hochwertiges natives Olivendl extra, das
die Authentizitdt und den Reichtum der griechischen Olivenan-
bautradition widerspiegelt.

Es wird aus sorgfaltig ausgewahlten Athinio-Oliven hergestellt
und zur Erhaltung der Frische kaltgepresst. Es bietet ein aus-
gewogenes Geschmacksprofil mit frischer Fruchtigkeit, sanfter
Bitterkeit und einem raffinierten, pfeffrigen Abgang.

Sein aromatischer Charakter offenbart Noten von grtinen Oliven,
Krautern und subtilen mediterranen Nuancen.
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DER PRODUZENT Lakudia Hellas E.P.E.

Lakudia Hellas E.PE. produziert seit 1999 in der Region Lakonien in Griechenland hochwertiges natives Olivendl extra und Tafeloliven.

Das Unternehmen betreibt sowohl konventionelle als auch biologische Produktion und ist fiir Produktion, Lagerung und Handel vollstandig
zertifiziert. Es verfligt zudem Uber eine eigene zertifizierte Abfillanlage (EL 40655) und ist seit 2010 von AGROCERT Hellas als g.g.A. zertifiziert. Als
reines Familienunternehmen legt Lakudia den Schwerpunkt auf Qualitdt, Zuverlassigkeit und langfristige Partnerschaften. Seine Produkte werden

an Premium-Feinkostgeschafte und Privatkunden geliefert. Dartiber hinaus beliefert das Unternehmen fiihrende Abfillbetriebe in Deutschland und
Frankreich mit Olivendl in Gro3gebinden und festigt so seine starke Prasenz auf dem internationalen Olivendlmarkt. Ort: Monemvasia - Griechenland



